
 

 

Brood 

 
Brood “de Roode Leeuw”                 8,50              

met Pesto, Aioli, kruidenboter en roomboter 

 

              

Voorgerecht 

 
Knolselderijcarpaccio met kaaskrokant, bataatcreme, zoetzurevenkel  12,50 

Champignons in room gegratineerd met kaas                 13,00 

Ossenhaascarpaccio, parmezaan, pitjes, truffelsaus of pesto         17,50   

Gerookte kipfilet, krokante parmaham, tomatencreme          13,00 

Visserscoupe, frisse salade, saffraanmayonaise          17,75  

Gerookte zalm, rode ui, kappertjes, gevuld ei mosterdsaus        13,50 

 

 

Soep 
 

Runderbouillon met dagverse groente en soepvlees            7,00 

Tomatensoep met soepballetjes               7,00 

Champignonroomsoep met gebakken champigons en verse kruiden         8,00  

Achterhoekse mosterdsoep, gebakken spek en prei             8,00 

  



 

 

Hoofdgerecht 
Zacht gegaarde kalfswang, gegaard in jus van single malt whisky          30,50 

Gegrilde ribeye van het wiede rund                 31,00 

Keuze uit pepersaus, stroganoffsaus, champignonroomsaus of kruidenboter 

Gegrilde kipdijrollade met sinaasappel-tijmsaus             24,50  

Chateau Briand            45,50p.p.                    

gebakken ossenhaas met aan tafel bereide Stroganoffsaus saus vanaf 2 personen te bestellen                             

Ossenhaas tournedos                                                                                      38,50  

keuze uit pepersaus, Stroganoffsaus, champignonroomsaus of kruidenboter  

Kabeljauw met saus van citrus, kappertjes en peterselie     24,00 

Gepocheerde tongrolletjes met kervelsaus                  26,75 

Risotto van orzo met spinazie, cherrytomaat en tempeh     19,25 

Stoofpotje van vegetarisch roodvlees met een kruidige rijst          21,50 

 

Alle gerechten worden met dagverse groenten en aardappelgarnituur geserveerd 

 

Passende wijn of bier bij uw gerecht? 

Wij doen graag een aanbeveling. 

Onze bier van de tap:                          

Bar&Bock   brouwerij de Molen alc. 6.2%           glas        5,50  

Onze wijn: 

Vénerie       glas     5,50          fles      29,50 

Hidden cape  Shiraz 2017             glas     6,50             fles      32,50 

  



 

 

Dessert 
Dame noire, chocoladeijs, witte chocoladesaus, browniestukjes            7,50  

Huisgemaakte sinaasappelbavarois met karamelcrumble    7,50  

Huisgemaakte klassieke tiramisu        8,75  

Peer gestoofd in witte wijn met walnotenijs                           9,25 

 

 
 

SPECIAL COFFEES 
 

Irish coffee  Jameson          8,50 
French coffee  Grand Marnier   8,50 
Spanish coffee Tia Maria    8,50 
D.O.M. coffee D.O.M. Bénédictine   8,50 

 

KOFFIE & THEE 
 

Koffie crème     3,00 
Koffie  crème compleet    6,00           
Dongelmans bonbons, koffie likeur met slagroom 
Cappuccino      3,40 
Koffie verkeerd     3,10 
Espresso     3,00 
Lipton thee, honing    3,00 
Verse muntthee, honing    4,50 
Verse gemberthee,  honing   4,70 
Verse munt & Gember thee  5,00 

 

ONZE TIP! 
LA DOLCE VITA UUT ’T OOSTEN 

 
Achterhoekse limoncello  Geale Goud alc. 30%        glas 5,50 

Limoncello op z’n Achterhoeks.  
Handgemaakt van onbespoten biologische citroenen van Sicilië. In fris en zacht zit de kracht. 
Gewoon een onmundig lekkere likeur! 

 

 


